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December is de maand van samen genieten,  
dat begint met de beste vis.

Ontdek onze feestselectie van kreeft, oesters  
en dagverse vis, allemaal speciaal geprijsd  

voor deze maand.

Laat je inspireren en bestel eenvoudig  
via www.janvanas.nl.

Fijne feestdagen gewenst!
Het team van 

Versvishandel Jan van As

WELKOM 
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Langoustine bisque
1 kilo  298000

Gambero Rosso 
Carpaccio Unico 
10 x 55 gram	  220056

Zalmzijde gerookt 
buffet getrancheerd	  510404
getrancheerd 	  510403

MSC Snowcrab
gekookt 	 | 500 gram	  230195
clusters gekookt	| 10/12 4,54 kg	  230198

DIEPVRIES

Gamba Black Tiger 

met kop | 8/12 700 gram  220421

DECEMBER SPECIA L 20256

Vier de feestdagen met onze MSC-gecertificeerde coquilles: puur, verfijnd 
en duurzaam gevangen. Ideaal voor elke culinaire kerstcreatie.

MSC Japanse coquilles teramoto | 16-18 doos 1 kilo 	  240024
MSC Coquille Canadees 	 | 10/20 seafrozen 	  240018
MSC Coquilles clearwater	 | 10/20 zak 1 kilo 	  240025 
MSC Coquilles clearwater 	 | 20/30 1 kilo 	  240030

MSC Coquilles



DIEPVRIES

Bluef in Saku 
Akami 

2,5 kilo | shockfrozen  211540

Bluef in Saku 
Chutoro 

2,5 kilo | shockfrozen   211542
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ASC 
Twister Shrimp 

20 pc, 470 gram  220621

ASC 
Shrimp nuggets 

40 stuks 800 gram  220622

Bluef in Saku 
Otoro 

2,5 kilo | shockfrozen  211541



Verwen je gasten met long sliced gerookte zalm van  
topkwaliteit. Mals, smaakvol en ideaal voor iedere  

feestelijke creatie tijdens kerst.

500 gram  510306    

Zalm gerookt long sliced 

ASC 
Zalmzijde Noors 

gerookt 
getrancheerd

 510350

KOELVERS

Roze 
garnalen

à 0,5kg     411055

Hollandse 
garnalen 

handgepeld
à 0,5 kilo     411020
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OESTERS 
&K AVIA AR
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Huitre Spéciale Geay 
no 3 | mand 24 stuks  400884

Huitres  
Spéciale Lima

no 3 | mand 24 stuks  400916

MSC Creuses 
Speciaal 020  

nr 3 mand | 24 stuks  400680

Spéciale Bells Isle 
 

nr 3 | mand 24 stuks  400743

House of Caviar 
Classic Beluga 

Gillardeau Spéciales
nr 4 mand | 24 stuks  400897
nr 3 mand | 48 stuks  400901

  50 gram	  600068
125 gram	  600134
250 gram	  600133 



INSPIR ATIE

RECEPT

Oester Wakame 
Oestervodka & Kaviaar

BEREIDING
Crème van wakame
• � �Blancheer de spinazie, koel terug op  

ijswater en knijp het vocht eruit.
• �Snipper het sjalotje fijn en fruit deze en  

de wakame aan in olie.
• � Voeg de room toe.
• ��Blender dit samen met de spinazie tot 

crème.

Schuim van oestervodka
• �Verwarm de vodka en los de geweekte 

gelatine hierin op. 
• �Voeg het mosselkookvocht en de room 

toe.
• �Breng op smaak met zout en peper. 
• �Zeef het mengsel en giet het in een 

sifon.
• �Begas met twee patronen en zet koud 

tot gebruik.
• �Steek de verse Zeeuwse creuse open 

en maak het oestervlees los.
• �Spuit de crème in de schelp.
• �Leg de oester op de crème. 
• �Spuit het vodka-schuim erop,  

garneer met kaviaar.

INGREDIËNTEN
• �24 Zeeuwse Creuses
• �kaviaar van House of Caviar 

Classic Beluga 

Crème van wakame
• �50 gram wakame
• �1 Sjalotje
• �100 gram spinazie
• ��½ dl. room

Schuim van oestervodka
• �20 cc	oestervodka
• �2 dl mosselkookvocht
• ��½ dl room
• �4 gram bladgelatine

Benodigdheden 
• �sifon met gaspatronen
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WWW.JANVANAS.NL
Bestel online, bel of mail naar:

Tel: +31 20 582 9990 
e-mail: vishandel@janvanas.nl

Kijk voor de actuele openingstijden op de website.

SCAN & 
BESTEL DE 
DECEMBER 
SPECIALS


